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「甲州ヴェルディーニョ 2010」が 

「インターナショナル ワイン＆スピリッツ コンペティション 2011」 

2 年連続、銀賞及びカテゴリー最高得点「ベスト・イン・クラス」を受賞 
 

本坊酒造株式会社（本社：鹿児島市、社長：本坊修）山梨マルスワイナリー製造の「甲州ヴェルディー

ニョ 2010」〈 Alc10%／容量720ml／瓶詰本数15,000 本/参考小売価格1,450 円（税込）〉が、イギリス・ロンド

ンで開催された「インターナショナル ワイン＆スピリッツ コンペティション（IWSC）2011」において、昨年に引

き続き、銀賞に加えて、カテゴリー最高得点の「ベスト・イン・クラス（Best in Class）」を受賞いたしました。

本坊酒造では、IWSC2011 にて銀賞 1、銅賞 7 の合計 8 アイテムのワインが賞を受賞致しております。 

 

 

「甲州ヴェルディーニョ 2010」は、これまでにない心地よい香りと酸味を持った、新鮮で生き生きとした味

わいの辛口甲州ワインに仕上げるため、適熟期に甲州葡萄を収穫し、フリーランジュース（圧力をかけずに

自然と流れ出た果汁）のみを用いて低温発酵を行い瓶詰めしたワインです。自然あふれる緑、そよ風の爽

快感を連想させるワインは、若々しい外観、全体に透明度が高く、フレーヴァーに富んでおり、柑橘系の香

り、新鮮なカリン、デリシャスリンゴといった果実香や、白い花の香など、爽快でフレッシュさを感じさせる香り

が特徴です。味わいも新鮮な果実味と酸味が口の中に広がり、舌先にわずかに発酵由来の炭酸ガスを

感じ、キレのある爽快感がクリーンな印象を与えてくれます。2007 年に 2006 年初ヴィンテージ（国産ワイン

コンクール銀賞受賞）をリリース以降、2009 年、国産ワインコンクールとジャパン・ワイン・チャレンジにてダブ

ル銀賞、2010 年、IWSC にて銀賞・ベスト・イン・クラスを受賞し、新しい甲州ワインの提案として評価をいた

だいております。

 

日本を代表する葡萄品種である「甲州」で醸造されたワインが、2 年連続で国際的に高い評価をいただいたことは、大変名

誉なことであり、多くの皆様のお陰と心より深く感謝申し上げます。これを励みに、これからも「日本人のための日本のワイン」の

造り手として、たゆまぬ努力と、さらなる品質向上をはかり、風土の味を活かしたワイン造りに邁進し、日本のワイン文化の向上

に貢献していきます。今後とも何卒よろしくお引き立て賜りますようお願い申し上げます。 

 

 

○「甲州ヴェルディーニョ 2010」 IWSC 審査員テイスティング・コメント 

淡い黄色の色合いが、甲州ワインの素晴らしい見本を示しています。クリーンでフレッシュ、とても調和しており、香りは非常に

繊細で穏やかな果物の引き付ける第一アロマがあります。その味わいは、リンゴや、甘酸っぱい柑橘類、桃が混ざり合っており、

芳醇で、生き生きとしており爽やかです。ライトボディで正に美味しいワインです。 

 

 

［インターナショナル ワイン＆スピリッツ コンペティション（IWSC）2011 受賞結果］ 

 

【甲州ヴェルディーニョ 2010】 ：銀賞、ベスト・イン・クラス（Best in Class） 

【シャトーマルス キュベ・プレステージ 穂坂日之城カベルネ＆メルロー2007】 ：銅賞 

【シャトーマルス キュベ・プレステージ 穂坂日之城カベルネ＆メルロー遅摘み 2007】 ：銅賞 

【シャトーマルス キュベ・プレステージ 穂坂日之城カベルネ＆メルロー遅摘み 2008】 ：銅賞 

【シャトーマルス キュベ・プレステージ 穂坂日之城キャトル・ルージュ 2008】 ：銅賞 

【シャトーマルス キュベ・プレステージ 穂坂日之城シャルドネ 2009】 ：銅賞 

【シャトーマルス カベルネ・ベリーA 穂坂収穫 2009】 ：銅賞 

【シャトーマルス 甲州 白根シュール・リー 2009】 ：銅賞 

 

 

＜インターナショナル ワイン＆スピリッツ コンペティションについて＞ 

1969 年にイギリスで設立された IWSC（International Wine & Spirits Competition）は、世界で最も歴史のあるアルコール飲

料専門の品質・味覚競技会で、現在は欧州最大、ワイン、スピリッツ、リキュールの世界で最も権威のあるコンペティションの一

つとして知られています。世界中から集まった著名な審査員によるブラインド・テイスティングと化学的な分析で選考され、製品

は各カテゴリー別に「産地」「種類」「スタイル」「ヴィンテージ」などに分類し、金・銀・銅賞が授与されます。また、各カテゴリーで

最も高い得点を獲得したものには、「ベスト・イン・クラス」の称号が与えられます。 

 

 

【本件に関するお問い合わせ先】 

本坊酒造株式会社 営業企画推進部 鹿児島市南栄 3 丁目 27 番地 

（〒891-0122） TEL099-822-7003 FAX 099-210-1215 


